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BITES

Focaccia geklopte boter 7 Pani Puri 3st. 8
Qester p.st. krabsalade en paprika
citroen en mignonette 4 Gerookte paling V) I st. 8
bloody mary 5 brioche toast en groene appel
Crispy rice 4 st. 10 Pepperonilasagne bites 2 st. i/
tonijntartaar parmezaan
VOOR
Burrata groene gazpacho, komijn en koriander © 14
Tomatensalade doperwtencréme, munt en tomatenwater ® 14
Pulpo op spies met olijventapenade, Griekse yoghurt en kruidenolie 15
Steak tartaar gele curry, munt, basilicum, sjalot en krokant van rijstvel 15
Tonijn “o-toro” watermeloen en aguachile 16
Mosselen kimchi beurre blanc 15
HOOFD
Ravioli @doperwt, courgette, feta en citroen 22
Steak tartaar gele curry, munt, basilicum, sjalot en krokant van rijstvel 24
Melanzane Milanese ) burrata, pesto en balsamico 23
Miso kabeljauw miso beurre blanc, doperwt en savooiekool 26
Caesar salade little gem, kip, ei en pangrattato 20
Halve boerderijkip chimichurri, bospeen en bosui 26
Bone-in entrecote 500gr. 80
Creekstone, geserveerd met baby caesar salade en frites
<]
FAM. GOUDVISCH KLASSIEKERS =
VOLGENS TRADITIONEEL FAMILIERECEPT g
[~}
Bonnie’s smashburger 20 b
met frites en mayonaise (V) optioneel +1) =
parmezaan truffelfrites +2 é
Biefstuk Bonnie 28 =
Creekstone met jus de veau g
Steak au poivre 28 §_’n
Creekstone met pepersaus =
SIDES
Baby caesar 7
Babyspinazie () met miso, truffel en parmezaan 8
Frites W) met mayonaise 6
Parmezaan truffelfrites V) 8
NA
Tiramisu 10
Chocolademousse salted caramel en witte chocolade 9
Baileys cheesecake van Patisserie Holtkamp 9
Kazen van Fromagerie Kef 14

St. Phillip, Fiore en Fourme d’Ambert

8, Vegan (V) Vegetarisch
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